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Fortaleza —

As caudas congeladas de lagostas
constituem um dos mais importantes
produtos de exportacdc do Nordeste
brasileiro, tendo como principal importa-
dor o mercado norte-americano.

Cerca da metade do volume de lagos-
tas é capturado com a utilizacdo de
barcos de pequenc e meédio portes, que
passam de 5 a 10 dias no mar, sendo 0
produto conservado em gelo. Em contra-
partida, os barcos maiores, equipados
com sistema de refrigeracdo, sdo respon-
saveis pelo restante da producao, perma-
necendo em atividade por 45 a 90 dias,
dependendo do volume capturado,

Em geral, logo apds a captura pro-
cede-se ao descabecamento das lagostas,
sendo as caudas lavadas em 4gua do mar,
apds o que sdo submetidas a um trata-
mento com bissulfito de sédio, para pos-
terior conservacdo em gelo ou congela-
mento.

No que diz respeito & utilizacdo do
bissulfito de sédio na producdo dos
barcos geleiros regionais, ndo se conta
com gualquer orientacdo técnica.

No Brasil, desde 1972, o Servico de
Inspecao Federal do Ministério da Agri-
cultura vem condenando todas as caudas

(1) Trabalho realizedo em decorréncia de convénio
firmado entre o Laboratério de Ciéncias do Mar e o
Banco do Nordeste do Brasil S, A.

Ceard -~

Brasil

acometidas de barriga-preta. Tendo em
vista essa decisdo, todos os estudos vi-
sando a combater 0 aparecimento desse
fendbmeno se revestem da maior impor-
tancia.

O presente trabalho tem por objetivo
determinar a concentracdo ideal de bis-
sulfito de sédio (NaHSG3) no trata-
mento de caudas de lagostas, bem como
0 tempo de imersdo destas na solucdo
daquele produto quimico, com vistas a
impedir que o teor residual deste ultra-
passe 0s niveis permitidos para produtos
de pescado destinados & exportacao.

MATERIAL E METODOS

Trabalthamos com lagostas adquiridas
vivas nas praias de Meireles (Fortaleza
— Ceard — Brasil) e Fortim (Aracati —
Cearéd — Brasil), no periodo compreen-
dido entre novembro de 1977 e maio de
1978. As espécies estudadas, com seus
respectivos nomes vulgares, foram as
seguintes: lagosta vermelha, Panulirus
argus {Latreille} e lagosta verde, Panuli-
rus laevicauda (Latreille).

Chegando no laboratério os animais
foram descabecados, sendo as caudas
lavadas em dgua corrente por 30 a 45
segundos, e submetidas a imersdo em
solucdo de NaHSO3, nas concentragdes
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de 1,25% e 1,00%. Utilizamos os tempos
de imersdo de 5 e 10 minutos, obede-
cendo a relagdo cauda/solucdo de 1: 4.

Uma vez realizados os tratamentos
acima, as caudas foram agrupadas em 2
lotes, sendo um destes submetido a lava-
gem em 4gua corrente por 2 minutos.

Em ambos os lotes foi avaliado o
teor residual de SO, na carapaga e na
carne total.

A etapa seguinte constou da imersdo
das caudas em solucdo de NaHSO; a
1,25, 1,00 e 0,70%, por 5 minutos. Rea-
lizados esses tratamentos, retiramos
amostras das seguintes regiGes da cauda:
carne exposta por ocasido da operacdo
de descabecamento, carne interna e
carapaca, que incluiu o telson e pleé6-
podos abdominais.

As caudas foram classificadas nos
seguintes grupos de tamanho: | =
150 — 180 g; Il = 110 — 140 g; e
111 = 60 — 100 g de peso.

Na estimacgdo dos valores residuais
de SO, utilizamos o método descrito
por Meneses & QOgawa (1977).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Com base no nimero de caudas ana-
lisadas e a julgar peio insuficiente nime-
ro de anélises, ndo se pode afirmar se
houve ocu ndo influéncia do sexo e da
espécie sobre o teor residual de SO,.
Este, todavia, relacionou-se com o tama-
nho da cauda e, em geral, estava presente
em maiores quantidades na carne e na
carapaca das caudas menores que ndo
haviam sido submetidas a lavagem apds
a imersdo (tabela |). No entanto, alguns
dados discordam dessa afirmacdo, o que
provavelmente se explica pela dureza da
carapaca, bem como pelas caracteristicas
individuais das caudas.

As caudas submetidas a lavagem,
ap6s a imersdo, apresentaram alguns
valores de SO, residual irregulares. Estes
valores, para os tempos de imersdo de
5 e 10 minutos, nas concentractes de
1,0 e 1,25%, situaram-se abaixo de 100
ppm. Para o primeiro tempo, detectou-se
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um teor de SO, de 10,9 a 36,5 ppm;
para o sequndo, de 22,8 a 58,4 ppm. As
caudas maiores, para as mesmas concen-
tragBes e tempos de imersdo, sem lava-
gem, apresentaram valores residuais de
S0, abaixo de 100 ppm. Por outro lado,
nas caudas de tamanhos Il e |l esse
composte quimico ficou retido acima
desse nivel,

Nas concentragBes de 1,0 e 1,25%,
utilizando o tempo de imersio de 10
minutos, os valores de SO, residual na
carne de caudas dos diversos tipos de
tamanho, sem lavagem, ultrapassaram o
nivel de 100 ppm. No que tange ao teor
residual de SO, na carapaga, somente
2 exemplares ndo ultrapassaram este
limite, considerando-se o tempo de imer-
sdo de 5 minutos e a concentracio de
1,0%, com lavagem; no entanto, os valo-
res encontrados estavam bem prdéximos
dele. Por outro lade, nas outras concen-
tracbes e tempos de imersdo, estavam
acima de 100 ppm (tabela I).

Nas carapagas de caudas do tipo 111,
para as 3 concentrages estudadas, por
5 minutos de imersdo com e sem lava-
gem, o valor residual de SO,, de modo
geral, ultrapassou os 100 ppm. As
maiores quantidades de SO, na carapaca
se registraram nas lagostas do grupo de
tamanho |1, o que pode ser devido a sua
menor drea externa, quando comparada
com a das lagostas dos tamanhos | e |l
(tabela ). .

Ainda com relacdo ao teor de SO,
nas carapagas, nas concentracGesde 1,0 e
1,25%, este situou-se abaixo de 100 ppm
para as caudas dos grupos.| e Il; para as
do grupo 1l ultrapassou este limite na
concentragao de 1,25% (tabela 11).

Na carne interna, esse teor situou-se
abaixo de 100 ppm, para as trés concen-
tragcBes em estudo e tempo de imers3o de
5 minutos, com e sem lavagem, exceto
para as caudas do grupo Ill, sem lava-
gem, o qual foi de 14, 16 e 35 ppm
(tabela ).

O teor residual de SO, da carne inter-
na foi nor que o da externa, devido
ao contato direto desta com a solucio.
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TABELA 1)

Resultados dos tratamentos de caudas de lagostas da espécie Panulirus argus {Latreille) com solugdo de bissulfito
de sbdio (NaHSO3} nas concentragdes de 0,7; 1,0 e 1,256%, durante 5 minutos de imersdo.

Valores de SO (ppm)
Partes do corpo —
analisadas com lavagem semn lavagem
apds imersao apos imersdo
| 1 1 i l I Hl
Concentragdo de C,7%
Carne interna 0 tragos tragos — 5 14
Carapaca 22 18 23 73 73 153
Carne externa 53 37 a0 277 233 219
Concentragdo de 1,0%
Carne interna - 2 2 - 6 16
Carapaca 44 70 - 212 199
Carne externa L - 131 77 - 562 547
Concentracao de 1,25%
Carne interna 4 .6 6 6 9 35
Carapaga 77 a7 120 223 277 343
Carne externa 190 132 109 522 463 266
Convencdo: | — caudas com 160 — 180 g; H — caudas com 110 — 140 g; {1} — cauddas com 60 — 100 g.

Nas concentractes de 0,7 e 1,0%,
para 5 minutos de imersdc, a carne
interna e a carapaca de caudas subme-
tidas a lavagem apresentaram valor de
SO, residual abaixo de 100 ppm. Toda-
via, na concentracdo de 1,25% ha o risco
desse limite ser ultrapassado.

Em geral, observou-se, na carne inter-
na e carapaca, uma tendéncia em aumen-
tar o teor residual de SO5, @ medida que
0 tamanho da cauda diminui; o contrario
foi observado para a carne externa
{tabela 11).

Para a concentracdo de 0,7%, a carne
externa das caudas que ndo haviam sido
submetidas a lavagem apresentou valores
residuais de SO, acima de 200 ppm. Tal
fato, no entanto, ndo constitui probema,
ja que apds a lavagem, este nivel cai para
100 ppm.

Na carne externa e carapaga, uma vez
lavados, ocorreu uma reducdo meédia do
SO, residual de 82,2% e 76,7%, respec-
tivamente.

Pode-se evitar, que os valores de SO
residual ultrapassem 100 ppm, desde
gue se apliquem as concentracées de 1,0
e 1,25% e o tempo de imersdo de 10
minutos; que as caudas sejam rigorosa-
mente lavadas; e através da homogenei-
zacdo das porgles externa e interna, a
exemplo do que fazem os paises impor-
tadores do produto (tabela |).

CONCLUSQES

1 — O teor residual de SO, nas
caudas de lagosta relacionou-se com o
tamanho destas, e apresentou-se em
maiores quantidades na carne e na cara-
paca das caudas menores, nao lavadas,
apoés imersdo. Por outro lado, nas caudas
lavadas nem sempre se observou essa
relacdo.

2 — Na carne interna de caudas tra-
tadas durante 5 minutos de imersio em
solugdo a 0,7, 1,0 e 1,25% de NaHSO3,
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o SO, residual foi insignificante nas
caudas lavadas apdés a imersdo. Em
caudas do tipo Ill, ndo lavadas, este
composto atingiu os valores residuais de
14, 16 e 35 ppm.

3 — Em geral, observou-se na carne
interna e na carapaga uma tendéncia a
aumentar o nivel de SO residual a me-
dida que diminufa o tamanho das
caudas; para a carne externa observou-se
0 contrario.

4 — Para aplicacdo a bordo, reco-
mendam-se as concentractes de 1,0 e
1,25% de NaHSQOj, para um tempo de
imersdo de 10 minutos. Com estes tra-
tamentos o limite de 100 ppm de SO,
residual ndo é ultrapassado na carne de
caudas de lagosta.
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SUMMARY

English title: Study on black spots in
spiny lobsters of genus Panulirus White.
| — Estimation of the remaining amount
as sulfur dioxide (SO,).

This study deals with the estimation
of the amount of the remaining sulfur
dioxide (SO,} in the lobster tails, for
determining the concentration of sodium
bisulfite (NaHSOj3) solution and the
dipping time due to prevent blackening
of lobster tails, with the purpose of
application on board.

The following conclusions have
been drawn:

1 — The amount of remaining sulfur
dioxide had relation to size of lobster
tails, which showed with higher content
in the muscle and carapace of small ones
without washing after immersion. In

55

washed tails, this relationship was very
seldom observed.

2 — The concentration of remaining
sulfur dioxide was negligible in internal
muscle of the lobster tails which were
washed for 2 minutes after dipping in
sodium bisulfite solution with the
concentration at 0.7, 1.0 and 1.25 per
cent for 5 minutes. In group-11l lobster
tails, not washed, SO, reached values
of 14, 16 and 35 ppm in those
concentrations, respectively.

3 — in the general, the amount of
remaining sulfur dioxide in internal
muscle and carapace showed tendency
to increase according to size of lobster
tails; the smaller the size the larger it
became, the opposite being true of
external muscle.

4 — The concentration at 1.0 and
1.25 per cent of sodium bisulfite
solution during 10 minutes of immersion
is recommended to be applied to lobster:
taiis in ice storage on board, without
risk of exceeding the 100 ppm limit of
the sulfur dioxide content in the whole
muscle.
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