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O arroz (Oryza sativa) possui grande importancia econémica mundial por
ser um dos cereais mais produzidos e consumidos do mundo. Estima-se que a
producao mundial seja de 482 milhdes de toneladas e que mais da metade da
populacao consuma esse cereal todos os dias. Uma das etapas mais importantes
na industrializacdo do arroz é a secagem. Essa operacao possibilita o aumento de
vida util do produto devido a retirada de dgua do alimento e consequentemente,
inibe o desenvolvimento de contaminantes como fungos, reduz o volume do
produto, facilitando transporte e comercializacao. Atualmente, métodos
alternativos de secagem envolvendo &cidos vém surgindo como forma de
aperfeicoar o processo, seja na reducao do tempo ou oferecendo carateristicas
interessantes ao grao. As propriedades fisicas sao parametros importantes ao se
avaliar essa forma de preservacdo, além disso, sao necessarios para o
dimensionamento e operacao de equipamentos. A vista disso, o objetivo deste
trabalho foi realizar tratamentos de pré-secagem de arroz polido com acidos
organicos e avaliar suas influéncias nas caracteristicas fisicas do grao. Amostras
de arroz foram imersas em agua e em solucdes de acidos latico, acético e citrico,
todas a 50%, depois, submetidas a secagem em estufa de circulacao as
temperaturas de 40, 50, 60, 70 e 80 °C até peso constante. Apds, foram realizadas
andlises fisicas: esfericidade, peso de 1000 graos, porosidade e densidade
aparente. O parametro médio de densidade variou entre 0,65 e 0,77g/mL
enquanto o de porosidade entre 47 e 55%. Os tratamentos com &cidos latico e
citrico apresentaram maiores valores de esfericidade e peso de 1000 graos. Os
resultados mostraram diferencas nas propriedades fisicas do arroz polido
submetidos aos tratamentos e a relacao direta entre o teor de umidade dos graos
e 0s parametros de estudos.
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