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O arroz (Oryza sativa) é um dos cereais mais consumidos no mundo e por
isso possui grande importancia econdmica. O grao de arroz é constituido por
casca, farelo, endosperma e germe, quando polido, sao removidas a casca, o farelo
e o germe. A qualidade dos grdos de arroz apds a colheita é influenciada pelo
beneficiamento, fatores climaticos, e principalmente pelo armazenamento. Uma
das etapas que antecedem o armazenamento é a secagem, que tem a funcao de
retirar a umidade dos graos para aumentar a vida Util, evitando perdas apés a
colheita. A secagem dos graos de arroz pode ser analisada por curvas de secagem,
gue através de modelos matematicos determina a diminuicao do teor de umidade
em relacao ao tempo a uma determinada temperatura, realizando uma predicao
do tempo de secagem, o que pode auxiliar na execucao de determinadas
operacOes industriais e no desenvolvimento de técnicas de pré-secagem que
possam otimizar o processamento do arroz polido, reduzindo custos industriais.
Diante disso, este trabalho objetivou-se a realizar tratamentos de pré-secagem
com acidos organicos e verificar a influéncia desses tratamentos nas curvas de
secagem dos graos de arroz polido com intuito de otimizar o tempo do processo de
secagem. Para o tratamento de pré-secagem os graos foram imersos nos acidos
latico 50%, acético 50% e citrico 50%, durante 24 horas e foram submetidos a
secagem em estufa de circulacao forcada de ar nas temperaturas de 40, 50, 60,
70, e 80°C, onde foram realizadas pesagens a cada 20 minutos até obterem o peso
constante. Com os dados obtidos, foram desenvolvidas curvas de secagem para
cada uma das temperaturas utilizadas e depois, foi realizada a comparacao com as
curvas de secagem do arroz controle nas mesmas temperaturas. Como resultado,
foi observado uma diminuicao significativa no tempo de secagem dos graos de
arroz imersos em acido acético e acido citrico. Ja nos graos imersos em acido latico
nao houve uma mudanca significativa no tempo de secagem.
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