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Composicao centesimal da carne de cordeiros Dorper x SRD e Santa
Inés x SRD terminados na pastagem e em confinamento:

Centesimal composition of the lamb meat of Dorper x SRD and Santa Ines x SRD
finished in the pasture and feedlot
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Resumo - Foi avaliado o efeito do cruzamento genético e do sistema de terminagdo — peso ao abate sobre a composi¢do
centesimal dos musculos do lombo e pernil em 18 ovinos machos, divididos em dois grupos conforme o cruzamento (grupo 1
- 04 2 Dorper x /2 SRD e 06 72 Santa Inés x /2 SRD e grupo 2 - 04 2 Dorper x /2 SRD e 04 %2 Santa Inés x 72 SRD). Cada grupo
foi dividido em dois sub-grupos com relag@o ao sistema de terminagdo — peso ao abate (ST-PA). Os animais foram desmamados
aos 90 dias de vida e entdo criados sob regime semi-intensivo, sendo alimentados com pastagem melhorada de gramio e
capim-corrente até atingir a faixa de peso de 19 a 27 kg (ST1-PA1). Os ovinos restantes foram confinados e alimentados
com capim-elefante e 40% de concentrado até alcancar a faixa de peso de 29 a 32 kg (ST2-PA2). Os dados qualitativos e
quantitativos foram analisados pelo programa estatistico SAS, sendo as diferencas estatisticas consideradas significativas se
p<0,05. A interagdo ST-PA x grupo genético foi significativa apenas para o teor de cinzas no pernil da cruza Dorper x SRD no
ST1-PAl. Concluiu-se que as ragas Dorper e Santa Inés ndo melhoraram qualitativamente a carne dos ovinos cruzas quando
comparadas suas caracteristicas de composi¢do centesimal. Recomenda-se o abate no ST1-PA1 e o consumo do pernil dos
cordeiros Dorper x SRD.

Palavras-chave - Cruzamento genético. Sistema de terminagao. Peso ao abate. Composicao centesimal. Carne ovina.

Abstract — The effect of the genetic crossbreeding and the system of finishing - slaughter weight on the centesimal composition
from the muscle of the loin and ham in eighteen male lambs, divided in two groups in accordance with the crossbreeding (group
1 - 04 % Dorper x % SRD and 06 % Santa Ines x %2 SRD and group 2 - 04 2 Dorper x %2 SRD and 04 % Santa Ines x %2 SRD),
was evaluated. Each group was divided in two sub-groups with respect to finishing system - slaughter weight (ST-PA). The
animals had been weaned at 90 days of life and then created under half-intensive regimen, being fed with improved pasture
of gramao and current-grass until reaching the band of weight from 19 to 27 kg (ST1-PA1). The remaining lambs had been
confined and fed with elephant-grass and 40% concentrate until reaching the band of weight from 29 to 32 kg (ST2-PA2). The
qualitative and quantitative data had been analyzed by the statistical program SAS, being the statistical significant differences
considered if p<0.05. The interaction ST-PA x genetic group was significant only for the ashes content in the ham of crosses
Dorper x SRD in the ST1-PA1. It is concluded that Dorper and Santa Ines breeds had not qualitatively improved the meat of
the lambs crossbred compared their characteristics of centesimal composition. It is recommended slaughter in the ST1-PA1 and
the consumption of ham of the lambs Dorper x SRD.
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Introducao

No Estado do Ceara as ofertas quali-quantitativas
de carne e pele ovino-caprinas estdo aquém da demanda
de mercado em razdo das limitagdes das técnicas
empregadas de criacdo e pelo gendtipo dos tipos raciais
nativos. A curto prazo, o cruzamento controlado das ragas
nativas com reprodutores de ragas exdticas, apresenta-
se como boa alternativa de melhoria do padrdo genético
do rebanho (SELAIVE-VILLARROEL, 2006). O uso de
racas especializadas, tais como Texel, Hampshire Down,
Sulffolk, Ile-de-France ¢ mais recentemente o Dorper,
oferece uma forma alternativa de aumentar a produg@o
carnea no Nordeste, principalmente pelo cruzamento com
animais deslanados sem raca definida (SRD) predominante
no rebanho nordestino (MACHADO et al., 1996).

Apesar da importancia econdmica deste criatorio no
ambito regional, a utilizacdo da carne ovina, assim como
a caprina, ainda destina-se principalmente ao mercado
local tendo pouca aceitagdo nas capitais e grandes cidades
nordestinas. Entretanto, nos ultimos anos tem-se observado
um significativo aumento no consumo de carne caprina
¢ ovina devido, principalmente, as suas propriedades
dietéticas e teor em gordura (MADRUGA, 1999).

Atualmente, alimentosreconhecidamente saudaveis
sdo bastante procurados por grande parcela da populagdo
mundial dvida em prevenir alteragdes fisiologicas como
cardiopatias, envelhecimento precoce, estresse, problemas
metabdlicos, etc., fatos que vém levando os cientistas a
estudar e classificar os mais diversos tipos de alimentos
para que possam ser utilizados adequadamente, segundo
as necessidades do consumidor (SANTOS FILHO et al.,
2005). Estudos visando conhecer a natureza da carne
de ovinos das principais ragas e genotipos existentes no
sistema produtivo nordestino, considerando os efeitos de
diversos fatores (dieta, idade e peso ao abate, etc), fazem-se
cada vez mais necessarios, uma vez que o dominio dessas
informagdes permitird um aproveitamento mais racional da
carne ovina, além de diversificar a industria alimenticia e,
principalmente, melhorar a dieta da populagdo nordestina,
oferecendo-lhe um produto de melhor qualidade. Neste
contexto, o presente estudo visou avaliar o efeito de
grupos genéticos e do sistema de terminagdo — peso ao
abate sobre a composi¢do centesimal (umidade, proteina,
cinzas e gordura) dos musculos dos cortes lombo e pernil
de ovinos cruzas criados no Estado do Ceara.

Material e métodos

Foram utilizados 18 ovinos machos mestigcos
inteiros sendo 10 '2 Santa Inés x 2 SRD e 08 '
Dorper x %2 SRD, criados em regime semi-intensivo na

Fazenda Experimental da UFC. Apds a desmama com
idade aproximada de 90 dias foram mantidos em pastagem
melhorada de gramdo (Cynodon dactylon) e capim corrente
(Urochloa mosambicensis) até atingirem 19-27 kg de peso
vivo (ST1-PA1).

Os animais que ndo alcancaram essa faixa de
peso, quatro de cada grupo genético, foram confinados
e alimentados duas vezes ao dia com capim elefante
(Pennisetum purpureum) ¢ 40% de racdo comercial (29% de
farelo de soja, 45% de farelo de milho, 21% de farelo de trigo
e 5% de suplemento mineral), além de sal mineral ¢ dgua ad
libitum até atingirem 29-37 kg de peso vivo (ST2-PA2).

Uma vez atingidas, em ambos os grupos, as faixas
de peso desejadas, procedeu-se ao abate de acordo com o
RIISPOA (Brasil, 2000). As carcagas foram seccionadas
em cortes segundo Santos Filho (2001), extraindo-se
das meias carcagas os musculos Longissimus dorsi do
corte lombo e o conjunto de musculos constituintes do
corte denominado pernil para avaliagdo da composi¢do
centesimal (AOAC, 1990). As varidveis de composi¢ao
centesimal (umidade, proteina, cinzas e gordura) foram
submetidas a analise estatistica pelo programa SAS (1998)
para calculo das médias, desvio-padrdo e coeficiente de
variagdo, empregando-se o seguinte modelo estatistico:

Y, =u+G,+ST-PA, + (G x ST-PA) + 5,

Onde: Yijk = caracteristica quali-quantitativa da
carne do animal k, do grupo genético i, faixa de peso
ao abate j; p = média geral; G, = grupo genético (i =
Dorper x SRD; Santa Inés x SRD); ST-PA, = faixa de
peso ao abate (j= peso ao abate de 19-27 kg; peso ao
abate de 29-37 kg); (G x ST-PA),, = interagdes; ¢, = erro
aleatério associado a cada observagdo. Os resultados
foram expressos como percentuais de média e desvio
padrao e as diferencas estatisticas significativas foram
consideradas para P < 0,05.

Resultados e discussao

A andlise dos resultados apresentados na Tabela 1
permite observar que, estatisticamente, nos musculos dos
cortes e entre grupos genéticos, o teor de umidade tende a
diminuir com o aumento do peso ao abate, enquanto o teor
de proteina, cinzas e gordura tende a aumentar. Quanto
ao efeito do fator cruzamento o grupo genético Santa
Inés x SRD apresentou valores superiores de proteina e
gordura, e inferiores de umidade enquanto entre os cortes
foi significativamente distinto (p< 0,05) apenas na cruza
Dorper x SRD na 2? faixa de peso.

A interagdo faixa de peso (ST-PA) x grupo genético
foi significativa (p<0,05) apenas para o teor de cinzas no
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corte pernil na cruza Dorper x SRD na 17 faixa de peso
(ST1-PAl). Em geral, os valores encontrados neste
trabalho, assemelham-se aos citados na literatura para
ovinos mesti¢cos do Nordeste brasileiro.

Quanto ao teor de umidade, a variagdo de 70,95
a 77,85% registra influéncia do fator peso (ST-PA) em
ambos os cortes da cruza Santa Inés x SRD e estd em
concordancia com o observado por Perez et al. (2002), que
avaliando o efeito do peso ao abate sobre a composi¢do
centesimal do Longissimus dorsi de cordeiros Santa Inés
e Bergamacia com 15; 25; 35 e 45 kg, registraram com
o aumento do peso ao abate diminui¢do dos teores de
umidade com variagdes entre 72,9 a 76,9%.

Prado (1999), avaliando a composi¢do do
Longissimus dorsi das ragas Santa Inés ¢ Bergamaicia,
também observou em ambas as ragas decréscimo nos
teores de umidade com aumento do peso ao abate.
Manso et al. (1998) estudando a influéncia de diferentes
niveis protéicos sobre a composi¢do centesimal de
cordeiros Merino em faixas de peso de 20; 25 e 30 kg,
encontraram valores bem inferiores ao deste trabalho,
em média 62,62% de umidade.

Os conteudos protéicos que variaram de 18,44 a
20,90% foram influenciados significativamente (p<0,05)
pelo peso ao abate em ambos os cortes da cruza Santa
Inés x SRD. Efeito semelhante foi observado por Prado
(1999), avaliando a composi¢do centesimal do L. dorsi
de cordeiros Santa Inés e Bergamdacia com 15; 25; 35 e 45
kg que verificou um aumento do teor de proteina com o
avango do peso ao abate. Valores nessa faixa de variagdo
foram relatados por Zeola et al. (2004), estudando
a composicdo centesimal do Semimembranosus de
cordeiros Morada Nova com 25 kg, com variagdo de

19,64 a 20,61%. Monteiro et al. (2001) avaliando a
qualidade da carne de ovinos, encontraram valor de
22%, superior ao deste trabalho, enquanto Manso et al.
(1998), encontraram valores inferiores de proteina na
ordem de 15,88%.

O teor de cinzas variou de 1,01 a 1,08% sendo
influenciado apenas pelo fator cruzamento do corte
pernil na 1* faixa de peso (ST1-PA1). Resultado similar
foi verificado por Zapata et al. (2001), que avaliando a
composi¢do centesimal do pernil de ovinos /2 Somalis
Brasileira x 4 Crioula e %2 Santa Inés x % Crioula, ndo
observaram efeito dos genotipos sobre o teor de cinzas
com variacdo de 1,08 a 1,10%. Valores superiores
de 3,84 a 5,74% foram descritos por Prado (1999)
enquanto Garcia et al. (1998), ao testarem diferentes
dietas de confinamento sobre a composi¢do quimica
do musculo L. dorsi de cordeiros %2 Texel x /2 SRD
abatidos com 31 kg, encontraram valores inferiores
em torno de 0,95%.

Os valores de gordura variaram de 1,27 a 3,03%,
sendo influenciados pela faixa de peso no lombo de ambas
as cruzas ¢ pelo tipo de corte no lombo da cruza Dorper
x SRD. Zapata et al. (2001), avaliando a composi¢do
centesimal do pernil de ovinos 2 Somalis Brasileira x
% Crioula e %2 Santa Inés x '4 Crioula, ndo observaram
efeito dos gen6tipos sobre a gordura da carne encontrando
valores de 2,01 a 2,39%.

Valores superiores foram descritos por Perez et al. (2002),
avaliando o efeito do peso ao abate sobre a composic¢do
centesimal do L. dorsi de cordeiros Santa Inés e
Bergamacia, com variag¢do de 5,6 a 13,3% e inferiores
por Berge et al. (1999) estudando ovinos entre 1,0 e
8,1 meses, com variagdo de gordura entre 1,5 ¢ 1,7%

Tabela 1 - Valores médios e desvios padrdes da composigdo centesimal dos musculos dos cortes lombo e pernil dos ovinos mestigos e
comparagdes estatisticas considerando os efeitos do tipo de corte, ST-PA e cruzamento genético. Dados expressos em %'

L. Misculos Dorper x SRD Santa Inés x SRD
Variaves dos Cortes STI-PAT * STI-PA2 ** ST2-PA1 * ST2-PA2 **

, Lombo 77854052 aA  70,95:507aA  77,34+045aA  75,55:0,40 bA
Umidade Pernil 77,78£0,56 aA 76402040 aA  77,06£030 aA  75,82+0,27 bA
proeing Lombo 18,4420,50 aA __ 19.55:024aA _ 18,79+027bA _ 19,6740,19 aA

Pernil 19,0940,55 A 19.84-027aA 1946031 bA _ 20,90:0,56 aA
. Lombo 1,05:0,03aA  1,07£0,01 aA  1,0420,02aA  1,05:0,01 aA
Pernil 1,01:002bB  1,06£0,01 aA  1,0720,02aA  1,080,01 aA
Lombo 1712021 bA __ 2,5040,19 aAc __ 1.88£0,14bA __ 3,03£0.25 aA
Gordura Pernil 1274018 A 1,70:007aAd  161=0,16aA  1,9140,44 aA

b Diferengas entre os ST-PAs, no mesmo cruzamento, na horizontal pelo Teste de Tukey a p<0,05; 8 Diferengas entre os cruzamentos, no mesmo ST-
PA, na horizontal pelo Teste de Tukey a p<0,05; ¢ Diferengas entre os cortes, na mesma coluna; * 19 a 27 kg; ** 29 a 32 kg
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nos mais jovens. Velasco et al. (2000), avaliando a
influéncia do sexo e do peso ao abate em cordeiros de
10 e 12 kg, encontraram teores de lipidios maiores para
cordeiros de maior peso ao abate. Barros et al. (1999), em
fémeas SRD fecundadas por reprodutores Ile-de-France,
Suffolk, Hampshire Down e Santa Inés, observaram que
os cordeiros oriundos do cruzamento com as ragas exoticas
apresentaram comportamentos semelhantes aqueles
com a raga Santa Inés, mesmo sendo criados em regime
de confinamento, onde condi¢des Otimas de manejo e
nutri¢do sdo oferecidas. Vergara et al. (1999), avaliando
o efeito do sexo e do peso ao abate na qualidade da carne
de ovinos Manchega com 21,7 ¢ 27,8 kg, encontraram
diferencas altamente significativas entre 0s pesos € ndo
entre 0s sexos.

Santos et al. (2008), em cordeiros Santa Inés
criados confinados em gaiolas individuais onde receberam
alimentacdo ad libidum, registram nas faixas de peso entre
15 e 45 kg de peso viv, teores notadamente superiores para
gordura e cinza e, inferiores para umidade, observando
esses autores uma evolugdo semelhante ao desse estudo
dessas varidveis com aumento do peso ao abate.

Conclusoes

1. A introducdo das ragas Dorper e Santa Inés em ovinos
SRD do Estado do Ceara, ndo resultou em melhoria
qualitativa da carne dos ovinos quando comparadas
suas caracteristicas de composi¢do centesimal.

2.Economicamente, recomenda-se o sistema de
terminagdo em pastagem e peso ao abate em faixa
de peso de 19-27 kg (ST1-PAl), por ndo ter o
confinamento alterado as caracteristicas nutricionais
dos grupos estudados.

3. Do ponto de vista nutricional, a carne proveniente dos
hibridos Y2 Dorper x 2 SRD mostrou-se melhor para
o consumo humano, principalmente os musculos do
corte pernil por apresentarem menor teor de gordura.
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