APROVEITAMENTO DE RESIDUOS AGROINDUSTRIAIS NA
SINTESE ENZIMATICA DE LACTULOSE

XXXVIII Encontro de Iniciacao Cientifica

Marcele Maia de Sousa Vasconcelos, Livia Pinheiro de Queiroz, Carlos Alberto Chaves Girao
Neto, Natan Camara Gomes e Silva, Maria Valderez Ponte Rocha

A agroindustria da castanha de caju tem papel importante na economia do
Nordeste brasileiro, entre os produtos que podem ser gerados a partir dela, ha o
suco de caju. Deste material podem ser obtidos carboidratos precursores da
producao de outros produtos de valor agregado. Portanto, pretendeu-se avaliar a
isomerizacao enzimatica da glicose presente no suco de caju clarificado em frutose
pela enzima glicose isomerase (Gl) de Streptomyces murinus na forma imobilizada,
visando uma futura aplicacao na producao de prebidticos. Para tal, se estudou
inicialmente as condicdes 6timas de atuacao da enzima glicose isomerase e depois
aplicou tais condicdes ao processo usando suco de caju clarificado. Entretanto, o
resultado obtido na isomerizacao da glicose presente no suco de caju nao foi
satisfatério. Portanto, se fez necessario uma nova abordagem para o projeto, a
gual visava uma reacao integrada de hidrélise, isomerizacao e transgalactosilacao
para a producao de galactooligossacarideos (GOS), os quais sdao aclUcares com
funcao prebidtica gue podem ser sintetizados quimica ou enzimaticamente a partir
do soro de leite, o qual se destaca como principal subproduto da fabricacao de
gueijos, e este é prejudicial ao meio ambiente devido a presenca de lactose
residual. A lactose do soro foi hidrolisada em glicose e galactose pela
beta-galactosidases e, para favorecer a reacao de transgalactosilacao, o meio foi
suplementado com frutose, pois esse aclcar reage com a galactose para produzir
lactulose, logo, a enzima glicose-isomerase pode ser utilizada para esse fim uma
vez que promove a isomerizacao da glicose em frutose. A reacao integrada
utilizando o soro como um substrato se mostrou promissora na producao de
prebiéticos obtendo aproximadamente 17 g/L de lactulose. A lactulose tem
recebido consideravel atencao no campo cientifico devido aos seus usos nas
industrias alimenticias e farmacéuticas, por exemplo, no tratamento da
constipacao e na prevencao da encefalopatia hepatica.
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