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O amido é uma matéria barata e abundante para consumo humano,
podendo ser encontrado em tubérculos e cereais. Os diferentes tipos de amidos
naturais e modificados sao utilizados pela industria de alimentos com diferentes
propdsitos: como ingrediente calérico, melhorador de propriedades fisico-quimicas,
nutricional, funcional, sensorial, estético e tecnolégico. O amido é constituido por
dois polissacarideos: amilose e amilopectina, em proporcdées que variam
dependendo da espécie e o grau de maturacao. O estudo buscou mostrar
diferencas fisico-quimicas entre as diferentes granulométricas/meshs do amido de
milho. A partir da tamisacao nos meshs de 10, 20, 32, 42, 60, 80, 100, 150, 200,
270, 400 e 500; foram armazenadas as amostras para as analises de Claridade da
Pasta, Tendéncia a Retrogradagao, (Poder de Inchamento, Solubilidade em agua,
Indice de Absorcao de Agua a 25°C e 100°C), Estabilidade a Ciclos de
Congelamento e Descongelamento, Microscopia eletronica de Varredura (MEV),
Microscopia Confocal (MC), Teor de Amilose e Difracao de Raio-X (DRX).
Verificou-se que quanto menor a granulometria da particula maior foi o teor de
amilose apresentado, resultado corroborado pela andlise de DRX que evidenciou
menor teor de cristalinidade das amostras, o que é justificado, uma vez que a
amilose é responsavel pela parte amorfa da molécula de amido. Sendo assim,
.contribuiu para a reducao do poder de inchamento dos granulos de amido, na
solubilidade em &gua e na absorcdo de 6leo. A medida em que o mesh foi sendo
elevado, através da andlise de MEV pode-se verificar que os granulos de amido
apresentam-se de forma mais agrupada, formando feixes e a andlise de MC
evidenciou a perda da luminosidade das amostras de maior mesh. Foi possivel
verificar que os diferentes tamanhos de particula de amido de milho influenciam
significativamente nas suas propriedades tecnoldgicas e microestruturais.
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